
Petit Déjeuner


de 7h à 10h30

du 1ER avril au 31 octobre


de 12h à 15h et de 19h à 22h

du 31 octobre au 1ER avril


de 12h à 14h et de 19h à 21h30

à chaque moment de la journée, 

laissez-vous guider par vos envies 

et les suggestions du bar et du restaurant



LA SALADE LYONNAISE 18€
Salade frisée, œuf mollet, croutons et lardons

LA TERRINE MAISON DU MOMENT  *** 9€

Les escargots de Bourgogne 15€
6 pièces

LE VELOUTE DE SAISON *** 9€

L’ŒUF MEURETTE 12€
Œuf poché, lardons, champignons de Paris et croutons

dans une sauce au vin rouge

LA PLANCHE DE CHARCUTERIES 25€
Saucisson, terrine, rillette et jambon cru

LA PLANCHE DU FROMAGER 25€

LA PLANCHE ASIATIQUE 25€
Nems poulet, tempura de crevette, gyoza aux légumes

Rose warms 

my day.

les entrées

LES PLANCHES à partager
ou pas...



LE MENU DU CASAROSE 29€
Entrée + plat + dessert (signalé par ***)

LA RACLETTE à VOLONTé 29 €/PERS
Pommes de terre, charcuteries, fromage de la Laiterie Gilbert et salade verte

Menu

La raclette à volonté 29€/pers
Pommes de terre, charcuteries, fromage de la Laiterie Gilbert et salade verte

La Cocotte de Mamie Mado *** 18€

LA PIèCE DU BOUCHER 29€
Garniture au choix

LA ROTISSERIE DU CHEF *** 19€
Garniture au choix

LE RETOUR DE PêCHE 26€
Garniture au choix

LES PATES DU JOUR 23€
Garniture au choix

LA SOLE MEUNIERE 39€
Sole de 300/400g, servie avec son beurre meunière et garniture au choix

LES RAVIOLES DE LA MAISON MATHY *** 18€

plats

UNE GARNITURE au choix :
Pomme purée maison, spirale de pomme de terre frite, haricots verts, gratin de macaroni

La GARNITURE supplémentaire 5€



LA FAISSELLE *** 8€
Crème, miel ou coulis de fruits rouges

L’ASSIETTE DU FROMAGER 12€

LE MARRON DANS TOUS SES ETATS *** 10€
Marron glacé, crème et chantilly au marron

LA CREPE SUZETTE 10€
Crêpe flambée au Grand Marnier

La Charlotte aux fruits de saison 12€

LE COOKIE XXL servi tiède 15€
Fruits à coques, caramel au beurre salé et boule de glace vanille

LA TARTE DE SAISON *** 9€

les desserts

MENU ENFANTS

STEAK HACHé
ou

FISH AND CHIPS
ou

MACARONI AU JAMBON

1 boisson 1 coupe de glace
vanille ou chocolat ou fraise

+ +

15€

Nos partenaires

Maison Fred Mandelieu 
Asiat Market Mandelieu 
Laiterie Gilbert



LA PLANCHE DE CHARCUTERIES 25€
Saucisson, terrine, rillette et jambon cru

LA PLANCHE DU FROMAGER 25€

LA PLANCHE ASIATIQUE 25€
Nems poulet, tempura de crevette, gyoza aux légumes

LES TAPAS ou pas...à partager

Rose 

loves 

you.

Boissons chaudes

Café Expresso / Café Allongé 
Décaféiné/ Décaféiné Allongé
Double Expresso
Double Expresso Décaféiné
Noisette
Grand Crème
Cappuccino
Café frappé
Chocolat Chaud
Thé / Infusion 

3 €
3,20 €

6 €
6,40€
3,50 €

6 €
8 €
8 €
7 €
7 €



PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

PRESSION

BOUTEILLE

Grimbergen blonde 

IPA Bacho Brewery
Corona
Heineken sans alcool
Blanche Rosée de Bruxelles

Supplément Picon ou Sirop 1€
 10 €5 €

8 €
8 €
5 €
8 €

25 cl 

25 cl 

50 cl

Bières

apéros

Apéritifs anisés 4cl (Pastis, Ricard, Casanis) 
Martini Bianco / Rosso 7cl
Americano
Campari
Suze
Kir (Cassis, Mûre, Pêche)
Kir Royal 
Porto Rouge / Blanc 

6 €
7 €

10 €
7 €
6 €
7 €

14 €
10 €

Softs

Acqua Panna, San Pellegrino 75cl
Sodas (Coca-Cola, Coca Zéro, Sprite, Fuzetea, Fanta,Tropico) 
Red Bull 
Jus de fruits frais pressés ULTI
(Orange ou Pomme ou Pamplemousse) 

8 €
5 €
7 €
6 €



PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

Cocktails Classiques

BRAMBLE  

PORNSTAR MARTINI  

EXPRESSO MARTINI 


APEROL /SAINT-GERMAIN SPRITZ

LIMONCELLO SPRITZ

ITALICUS SPRITZ

MOJITO / CAIPIRINHA

Gin Bramble, Crème de mûre, citron vert, tonic et sucre


Vodka Grey Goose, Liqueur de passion, Sirop de vanille, 
Purée de passion servi avec un shooter de champagne


Vodka Grey Goose, kahlua, sucre de canne, café


13 €

15 €

15 €

12 €
12 €
13 €
12 €

Mocktails

ORANGINA MAISON


SOBER CIDER 

Jus d’orange, citron vert, cassonade, eau pétillante


Jus de pomme, miel et limonade

10 €

10 €

Cocktails Signatures

14 €

14 €

16 €

16 €

ROMANCE AU CASAROSE 


COSTA MOCHA DELIGHT 


70’S GLITTER SOUR 


C’EST QUI LE PATRON ! 


Menthe fraiche, rhum blanc Bacardi, sirop de rose,  
limoncello, citron vert et tonic hibiscus


Bailey’s, Amaretto, vodka Grey Goose, caramel, crème fouetté


Gin Bombay sapphire , Saint-Germain, Liqueur de bergamote,  
violette, citron jaune, tonic hibiscus


Tequila Patron Silver, Piment, citron vert, jus de pamplemousse, cointreau et tonic



PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

Vins au verre

8 €

8 €

8 €

8 €

10 €

8 €

12 €
16 €

8 €

8 €

BLANCS 12 cl

AOP Bourogne Blanc P. et D. Vermorel 

AOP Côtes de Provence 


MOELLEUX 12 cl

IGP Pays D’Oc « L’inédit » 



ROUGE 12 cl

AOP Côte du Rhône Stéphane Ogier

AOP Côtes de Provence


ROSÉ 12 cl

AOP Côtes de Provence


AOP Côtes de Provence


PROSECCO 12 cl

DOC DIVICI



CHAMPAGNES 

Taittinger Brut 15 cl

Taittinger Brut (Piscine) 

Cru Classé M, Saint Maur 2022



Cru Classé M, Saint Maur 2022



Cru Classé M, Saint Maur 2022


Minuty Rosé et Or 2022





PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

Rosés

39 €
40 €
59 €
45 €
42 €

90 €

55 €

300 €
100 €
140 €
150 €
350 €

50 €
50 €

60 €

Cru Classé M, Saint Maur 2022

« 1848 » Château Pas du Cerf 2022 

Cru Classé Clos Capelune, Saint Maur 2021 

« Alexandra » Château Rasque 2022

Cuvée Prestige, Château Minuty 2022 

Cuvée Rosé Et Or, Château Minuty 2022 

AOP CÔTES DE PROVENCE 75 cl

Taittinger brut 

Taittinger comtes de champagne, blanc de blanc 2006 

Billecart-Salmon brut 

Billecart-Salmon rosé 

Billecart brut sous-bois 

Cristal Roederer brut 2013 

French Bloom Rosé 0% Alcool 

French Bloom Blanc de Blancs 0% Alcool 

Prosecco DOC DIVICI 

75 clChampagnes



PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

Alcools

12 €

13 €

13 €

13 €

16 €

14 €

16 €

16 €

13 €

13 €

15 €

16 €
16 €

19 €

14 €

19 €

13 €

16 €

14 €

12 €

13 €

15 €

13 €

12 €
12 €
12 €

WHISKY 4 cl


GIN 4 cl


RHUM 4 cl


Jack Daniel’s (Amérique) 

Marker’s Mark (Amérique)

Nikka from the Barrel (Japon) 

Lagavulin 16 ans (Ecosse)

Cragganmore 12 ans (Irlande) 

Johnnie Walker Black Label (Ecosse)



Hendrick’s (Ecosse) 

Bombay Sapphire (Angleterre) 

Bombay Bramble (Angleterre)

Roku (Japon) 

Citadelle (France) 

Monkey 47 (Allemagne)

N° 44 (Grasse) 

Gunpowder (Irlande) 

Gigi en Provence (France) 

Gin Mare (Espagne) 

Ableforths Bathtub (Angleterre)

Mistral Gin 



Mathusalem 15 Ans 

Santa Teresa 1796 

Zacapa 23 ans

Diplomatico

Pyrat XO Reserve 

Tue Diable Boisson Spiritueuse Niçoise Fumé 

Tue Diable Boisson Spiritueuse Niçoise Café 

Tue Diable Boisson Spiritueuse Niçoise Olive 



PRIX NETS EN EUROS, SERVICE COMPRIS.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

Spiritueux

13 €
14 €
18 €

40 €

13 €

10 €

18 €

10 €

10 €

10 €

10 €

14 €

20 €
12 €
17 €
16 €
11 €
13 €
15 €

TEQUILA 4 cl 


VODKA 4 cl


DIGESTIF 4 cl


Patron XO Café 

Patron Silver

Patron Anejo

Patron El Cielo 



Grey Goose 

Beluga Noble 

Vodka Fair Barrel aged

Vodka Tito’s Handmade 



Limoncello / Amaretto 

Get 27 / 31 

Menthe Pastille 

Liqueur Eyguebelle

Mandarine / Poire Williams / Abricot / Verveine ou Genépi

Liqueur Eyguebelle – La Raphaëlle 

Calvados Magloire VSOP

Cognac Rémy Martin VSOP 

Grand Armagnac Janneau VS 

Chartreuse Verte / Jaune 

Chartreuse MOF

Chartreuse 9ème Centenaire 


	RESTO - Menu_compressed.pdf
	BAR-Menu_compressed.pdf



